NUTRIENTES

E PROTETORES

GO-FERM
STEROL FLASH

ACELERE A REIDRATACAO DA LEVEDURA

Po Microaglomerados
GO-FERM STEROL FLASH é o novo protetor natural composto por um autolisado de 70um O AL O
levedura com uma elevada concentracdo e biodisponibilidade de ergosterol. O ®
desenvolvimento de um processo de producéo inovador especifico p ermitiu o bter o 0(. 6 ® ®
autolisado na forma microaglomerada.
5 Maior tamanho das particulas (4x) (redugdo de poeiras) 66

5 Aumento da molhabilidade (maior espaco entre particulas e maior area de superficie)

5 Suspensdo mais simples e rapida

BENEFICIOS E RESULTADOS

&9

Estas propriedades do GO-FERM STEROL FLASH permitem uma integrag&o mais rapida e eficiente dos esterdis da levedura enoldgica
durante areidratagdo dalevedura (15 mins. — dgua de reidratacdo acima dos 15°C).

0 impacto de NUTRI’UP é evidente durante a fermentacéo alcodlica (Figura 1). Adicionado a 1/3 da fermentacéo alcodlica NUTRI’UP
aumenta a atividade fermentativa da levedura mantendo a viabilidade elevada garantindo a obtenc¢éo de um vinho seco.

GO-FERM STEROL FLASH contribui para a seguranca fermentativa em condi¢Ges adversas de vinificagéo.

5 Mosto rosé e branco com elevada clarificagdo (baixa turbidez) e/lou uma temperatura alcodlica baixa (optimizagéo da atividade

da levedura durante a fermentacao).

5 Mosto tinto com um elevado potencial alcodlico (aumento da tolerancia alcodlica e osmética da levedura).

GO-FERM STEROL FLASH também aumenta a assimilacao dos precursores de aromas da levedura promovendo a libertagdo de

componentes aromaticos.

Rosé Syrah 2020 (Franga)
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01 1:‘}‘\ Menos 7 dias com GO-FERM STEROL FLASH

dco,/dt (gl-1h-1)

= |evedura B: Reidratacao classica (20 min a 37°C)
= |evedura B + GO-FERM STEROL FLASH: 15 min. reidratacdo a 15°C

Rosé Syrah (INRAE Pech Rouge, Franga) mosto com elevada
clarificagao (30ntu), elevado potencial alcodlico (14% v/v), baixa
temperatura na inoculagéo da levedura (15°C) e auséncia de
oxigénio durante a fermentagao.
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Chardonnay 2020, Espanha
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—— Levedura A: Reidratacao classica (20 min. a 37°C)
= Levedura A + GO-FERM STEROL FLASH: 15 min. de reidratacdo a 15°C

Chardonnay (Adega experimental da Lallemand, Espanha)
Mosto com elevada clarificagdo (15ntu), elevado potencial alcodlico
PM% v/v) e baixa temperatura na inoculagdo das leveduras (15°C).

Aglcares residuais (g/L)
Merlot, Sul de Franga
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Levedura C Levedura (+
Reidratagao classica GO-FERM STEROL FLASH
(20 min. a 37°C) 15 min. de reidratagdo a 15°C

Merlot Sul de Franga - Aglcar 230g/L
NFA 138mg/L, 24°C durante a fermentagao alcodlica



NUTRIENTES

E PROTETORES

QUALIDADE E SEGURANCA ALIMENTAR

5 Alergénicos — Auséncia de substancias ou produtos que causam
alergias ou intolerancias, referidos no anexo Il do regulamento EU
1169/2011.

5 OGM - Auséncia de Organismos Geneticamente Modificados, néo foi
produzido a partir dos mesmos e néo inclui substancias com origem
nos referidos organismos.

5 Irradiagdo — Nao tratado por radiagdo ionizante e ndo incorpora
ingredientes irradiados.

5 Nanomateriais — N&o foi produzido utilizando nanotecnologia e
portanto ndo contém nanomateriais, de acordo com o Regulamento
EU 1169/2011.

5 Codex Enolégico Internacional (COEI) e Legislagdo Europeia: Esta
conforme o COEI versdo em vigor e Regulamento Delegado (EU)
934/2019.

5 Né&o é de origem animal, nem foi produzido a partir de ingredientes de
origem animal.

DOSAGEM E MODO DE UTILIZACAO

GO-FERM
STEROL FLASH

ESPECIFICACOES

Aparéncia e Odor: P9 bege a castanho claro com cheiro caracteristico a levedura
Composicao: Autolisado de levedura Saccharomyces cerevisiae

Azoto organico < 11,5% de matéria seca (N equivalente) e Aminoacidos < 20% de
matéria seca (Glicina equivalente), Matéria seca > 93%; Bactérias laticas < 103 ufc/g;
Bactérias acéticas < 103 ufc/g; Coliformes < 102 ufc/g; E.coli: Ausente/g; S.aureus:
Ausente/g; Salmonella: Ausente/25g; Bolores < 103 ufc/g; Leveduras < 102ufc/g;
Chumbo < 2mg/Kg; Merclirio < Tmg/Kg; Arsénio < 3 mg/Kg; Cadmio < 1 mg/Kg

EMBALAGEM E ARMAZENAMENTO

2,5Kg

Embalagem fechada e selada de origem: Local fresco e seco.
Para ser utilizado uma vez aberto.

1. Dispersar GO-FERM STEROL FLASH na agua de reidratagdo (temperatura ambiente, superior a 15°C).
2. Dispersar a levedura enolégica selecionada, misturar suavemente e aguardar 15 minutos.
3. Incorporar a suspensdo lentamente no mosto garantindo a homogeneizagdo da aplicacao.

GO-FERM STEROL FLASH
Dose: 30g/hL
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"i‘i\“ E\l“\““ Patente pendente 21008-040-01 W:LI 'N r_ Em conformidade com a legislagéo de vinho bioldgico na UE, Codex OIV, Isento de OGM e Vegan.

Garantimos a qualidade deste produto na sua embalagem de origem e utilizado de acordo com a data de validade e condigdes de armazenamento. A informacdo presente neste documento é
verdadeira e baseada no nosso conhecimento atual, no entanto nao devera ser considerada como uma garantia expressa ou uma condicao para venda deste produto.
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